DICONSAL.

Manipulacién de alimentos

Duracion estimada: 5 horas
Precio: 50 €

DESCRIPCION

La seguridad de los alimentos es una preocupaciéon constante de todas las
organizaciones sanitarias. Depende de las correctas practicas en toda la
cadena alimentaria, desde la producciéon hasta el momento de servido en una
mesa.

Sin embargo, el eslabdén mas débil de esta cadena, en lo que a la transmisién
de infecciones se refiere, es la manipulacién, preparacion y conservacion de los
alimentos.

La situacion de la formacion de los manipuladores de alimentos y las empresas
alimentarias cambio con la publicacién del Real Decreto 109/2010. Ahora la
responsabilidad de formacion de los manipuladores se traslada a las empresas
alimentarias

CONTENIDO
o Conceptos basicos
e Los alimentos y su manipulacion
e Preparacion, conservacion y servicio de los alimentos
e Almacenamiento y transporte
« Instalaciones
e Equipos e instrumentos de trabajo

o Auto-reglamentacion, inspeccién de calidad, APPCC



